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Un documentaire polémique

vante une viticulture respectueuse du
consommateur

BORDEAUX, 2 juin 2011 (AFP) - 02/06/2011 05h39 -é&prit du vin, le réveil des terroirs”, documergai
polémique sur la viticulture en biodynamie biergidt les écrans, pourfend I'usage de la "chimie$ d&an
viticulture moderne en vantant le respect de llemriement, de la vigne et du consommateur.

Diffusé en primeur aux professionnels en marge idexpo, le Mondial du vin a Bordeaux du 19 au 48,
le documentaire de 92 minutes est programmé dapsséis salles d'art et d'essai en attendant Saeqyar
un distributeur.

Ses auteurs espérent un écho équivalent a celagiedpde "Mondovino®, film réalisé en 2004 par dtivan
Nossiter qui pointait d'un humour corrosif l'indiegisation de la culture du vi

Mais "L'esprit du vin, le réveil des terroirs" daitren sus alimenter une polémique, car il touare n
seulement au respect de I'environnement et a ta pablique, mais également a I'avenir de I'exnebe
francaise dans l'art du vignoble.

"Par leur simple existence, la viticulture bio elie en biodynamie dénoncent les pratiques ddadiature
conventionnelle et soulignent le désastre provagugudes intrants sur les sols, sur les planted,état
sanitaire des grains de raisin donc sur le vinlligne Yvon Minvielle, co-auteur avec sa compagne
Olympe, réalisatrice du documentaire.

Tous deux sont également viticulteurs en biodynaiehateau Lagarette a Camblanes-et-Meynac
(Gironde).

Plutét qu'un dossier a charge contre |'utilisaties herbicides, pesticides, engrais, levures arQuest
artificielles et autres techniques de chais emp@@a¥ I'immense majorité des viticulteurs dits
“traditionnels”, le parti pris est une explicatiamgumentée des pratiques naturelles des partigames d
viticulture respectueuse de la notion de terrairlieu, un godt.

Allant au-dela de la viticulture dite biologiquayig'attache a remplacer les intrants chimiquesiear
intrants bio, la biodynamie s'apparente a de I'lapathie préventive pour aider la plante a étrewigose ¢



donc mieux se défendre contre les maladies.

Le viticulteur en biodynamie, sans apport extérislattache ensuite a mettre en valeur le godifgpéxdu
lieu duquel est issu le vin, révélé par la levuaturelle unique présente sur les grains de raisin.

A la rencontre de plusieurs membres du groupe Rsamate des AOC, qui fédere sur plusieurs continents
des viticulteurs en biodynamie, le documentairersrgedécouvrir ces philosophes praticiens et leur
cheminement original dans le rapport qu'ils ergretent avec la nature.

"La base de la biodynamie, c'est de redynamiseeldes sols pour que ¢a devienne un lieu attrpotif
des tas d'insectes", explique Philippe Gourdomerign dans la Loire.

Puis Nicolas Joly, viticulteur prés d'Angers, fgstie rble "des levures aromatiques issues de milatigns
génétiques" ajoutées dans le vin pour lui donnegaii qui "plaira au plus grand monde".

"C'est une supercherie pour le consommageur le droit de savoir si le golt de cassis, @erp vert ou de
fruit rouge dans son vin est le produit du lieudeua technologie”, s'emporte-t-il.

Le godt ? David Ridgway, chef sommelier de la Tdiargent, une des plus belle caves de Francegassur
gu'avec les vins en biodynamie, "on a cette vitgane I'on n'a pewdtre pas avec des vins cultivés de fe
chimique”.

Aprés avoir bu les informations distillées danglie, on ne regarde plus son verre de vin de la mémgon.
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